
 ANTIPASTI  |  KALTE  VORSPEISEN 

 Vitello  Tonnato  con  funghi  champignons  e  ribes  3-4-10 

 Gekochtes  Kalb�eisch  mit  Thun�schsauce,  Champignons 
 und  Johannisbeeren  3-4-10 

 14,90  € 

 Tartare  di  manzo  con  gorgonzola  dolce,  chips  di 
 cipolla,  perle  di  aceto  balsamico  e  focaccia  al 
 pistacchio  1-8 

 Tartare  vom  Rind  mit  süßer  Gorgonzolacreme, 
 Zwiebelchip,  Balsamico  Perlen  und  Pistazienfocaccia  1-8 

 16,90  € 

 Panzanella  di  polpo  (crostini  di  pane,  pomodorini,  olive 
 taggiasche,  capperi,  cipolla  di  Tropea  e  polpo)  1-4 

 Oktopus  Panzanella  (Brotcroutons,  Kirschtomaten, 
 Taggiasca  Oliven,  Kapern,  Tropea  Zwiebel  und  Oktopus)  1-4 

 15,60  € 

 Battuta  di  gambero,  dressing  allo  yuzu,  maionese  al 
 mais  e  pane  Carrasau  1-3-10 

 Garnelentartare,  Yuzu  Dressing,  Maismayonnaise  und 
 Carrasau  Brot  1-3-10 

 16,40  € 

 PRIMI  |  WARME  VORSPEISEN 

 Gnocchi  al  nero  di  seppia  con  moscardini  scottati  e 
 salsa  di  pomodorino  giallo  1-3-4 

 Tinten�sch  Gnocchi  mit  gebratenen  “Moscardini”  und 
 einer  Sauce  aus  gelben  Tomaten  1-3-4 

 16,50  € 

 Risotto  alla  barbabietola  con  capasanta  marinata  al 
 lime  2 

 Rote  Beete  Risotto  mit  Limetten  marinierten 
 Jakobsmuscheln  2 

 16,00  € 

 Spaghetti  alla  carbonara  di  polpo  e  limone  1-3-4 

 oppure  al  tartufo  1-3 

 Spaghetti  alla  Carbonara  mit  Oktopus  und  Zitrone  1-3-4 

 oder  Trüffel  1-3 

 16,90/18,00  € 

 Tagliatella  con  stinco  di  maiale  stracciato 
 e  pepe  verde  1 

 Tagliatelle  mit  Ragout  der  Schweinshaxe  und  grünem 
 Pfeffer  1 

 15,30  € 

 SECONDI  |  HAUPTGERICHTE 

 Filetto  di  manzo  con  radicchio  di  Treviso,  salsa 
 ristretta  al  Lagrein,  formaggio  Stelvio  DOP  e  pera 
 scottata 
 Rinds�let  mit  Radicchio  aus  Treviso,  Lagrein  Demi 
 Glace,  DOP  Stilfserjochkäse  und  Birne 
 24,90  € 

 Frittura  di  pesce  con  stracciatella  e  zeste  di 
 limone  2-4 

 Gemischter  frittierter  Fisch  mit  Stracciatella  und 
 Zitronenschale  2-4 

 22,90  € 

 Sautè  di  cozze  con  salsa  di  cocco,  zenzero  e 
 lemongrass  2-6 

 Miesmuschel  Sautè  mit  einer  Sauce  aus  Kokosnuss, 
 Ingwer  und  Lemongrass  2-6 

 21,00  € 

 Parmigiana  di  zucchine  e  pesto  alla  menta  1 

 Zucchini  Parmigiana  und  Minzpesto  1 

 17,00  € 

 INSALATE  |  SALATE 

 Bowl  di  insalata  mista 
 Gemischte  Salat  Bowl 
 9,00  €  /  4,50€  piccolo,  klein 

 Bowl  Caesar  Salad  (petto  di  pollo,  crostini  di 
 pane,  scaglie  di  parmigiano  e  dressing  all'aceto 
 balsamico)  1 

 Caesar  Salat  Bowl  (Hühnerbrust,  Brotcroutons, 
 Parmesanstreifen  und  Balsamico  Dressing)  1 

 13,00  € 

 Bowl  Sashimi  Tuna  Salad  4 

 Sashimi  Thun�sch  Salat  Bowl  4 

 14,50  € 

 DESSERT 

 Tiramisù  |  6,50  €  1-3 

 Tortino  al  cioccolato  con  gelato  alla  vaniglia  1-3 

 Warmes  Schokoladentörtchen  mit  Vanilleeis  1-3 

 7,50  € 

 Variazione  di  gelato  alle  noci  e  sorbetto  al  fico  1-3-8 

 Variation  aus  Walnusseis  und  Feigensorbet  1-3-8 

 6,50  € 

 Alle  Gerichte  werden  mit  laktosefreien  Zutaten  zubereitet. 
 Tutti  i  piatti  sono  preparati  con  ingredienti  privi  di  lattosio. 

 =  Vegetarisch  /  vegetariano 



 LEGENDA  DELLE  SOSTANZE  E  PRODOTTI  CHE  PROVOCANO  ALLERGIE  O  INTOLLERANZE 
 LEGENDE  DER  STOFFE  ODER  ERZEUGNISSE,  DIE  ALLERGIEN  ODER  UNVERTRÄGLICHKEITEN  AUSLÖSEN 

 1  -  Cereali  contenenti  glutine  e  prodotti  derivati  /  Glutenhaltiges  Getreide 

 2  -  Crostacei  e  prodotti  a  base  di  crostacei  e  loro  derivati  /  Krebstiere  und  daraus  gewonnene  Erzeugnisse 

 3  -  Uova  e  prodotti  a  base  di  uova  /  Eier  und  daraus  gewonnene  Erzeugnisse 

 4  -  Pesce  e  prodotti  a  base  di  pesce  /  Fische  und  daraus  gewonnene  Erzeugnisse 

 5  -  Arachidi  e  prodotti  a  base  di  arachidi  /  Erdnüsse  und  daraus  gewonnene  Erzeugnisse 

 6  -  Soia  e  prodotti  a  base  di  soia  /  Sojabohnen  und  daraus  gewonnene  Erzeugnisse 

 7  -  Lattosio  /  Laktose 

 8  -  Frutta  a  guscio  /  Schalenfrüchte 

 9  -  Sedano  e  prodotti  a  base  di  sedano  /  Sellerie  und  daraus  gewonnene  Erzeugnisse 

 10  -  Senape  e  prodotti  a  base  di  senape  /  Senf  und  daraus  gewonnene  Erzeugnisse 

 11  -  Semi  di  sesamo  e  prodotti  a  base  di  semi  di  sesamo  /  Sesam  und  daraus  gewonnene  Erzeugnisse 

 12  -  Anidride  solforosa  e  sol�ti  /  Schwefeldioxid  und  Sulphite 

 13  -  Lupini  e  prodotti  a  base  di  lupini  /  Lupinen  und  daraus  gewonnene  Erzeugnisse 

 14  -  Molluschi  e  prodotti  a  base  di  molluschi  /  Weichtiere  und  daraus  gewonnene  Erzeugnisse 

 Per  maggiori  informazioni  prego  rivolgersi  al  personale  in  servizio. 
 Für  weitere  Informationen  wenden  Sie  sich  bitte  an  das  Personal. 

 (art.  44  Reg.  UE  n.  1169/2011;  art.  19,  comma  8,  D.  Lgs.  n.  231/2017) 

 Gedeck  /  coperto  1,50  € 

 Alle  Gerichte  werden  mit  laktosefreien  Zutaten  zubereitet. 
 Tutti  i  piatti  sono  preparati  con  ingredienti  privi  di  lattosio. 

 =  Vegetarisch  /  vegetariano 


