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Geddmpfter Amberjack, frittierte Avocado
und mit Limette aromatisierte Champignons
Pinot Grigio 2025

Champagner-Risotto mit Zabaglione und Hummer
Weissburgunder Moritz 2025

Gebratene Entenbrust, Schwarzkirschreduktion,
Babyspinat mit Orangen-Vinaigrette und Erdnissen
Blauburgunder Marijun 2023

Rumpsteak mit Rosmarin-Topinambur-Chips
und zweierlei SoBen von gerodsteter Paprika
und Zartbitterschokolade
Lagrein Riserva Urban 2023

Panna Cotta vom stfRen Pecorino
mit Reiswolke und Birnen-Ingwer-Chutney
Gewdrtraminer Nussbaumer 2023

Das gesamte MenU wird laktosefrei zubereitet.
Bitte informieren Sie uns im Voraus tber eventuelle Intoleranzen.
Gerne berucksichtigen wir auch individuelle Anderungswiinsche und passen
einzelne Gerichte nach Méglichkeit an lhre persénlichen Vorlieben an!

Trancetto di ricciola al vapore, avocado fritto
e salsa di champignon profumata al lime
Pinot Grigio 2025

Risotto allo champagne, zabaione e astice
Pinot Bianco Moritz 2025

Petto d’anatra scaloppato, riduzione di amarene,

spinacino novello alla vinaigrette d'arancia e granella di arachidi

Pinot Nero Marijun 2023

Controfiletto di manzo,

duetto di salse al peperone arrosto e cioccolato fondente
con chips di topinambur aromatizzate al rosmarino

Lagrein Riserva Urban 2023

Panna cotta scomposta al pecorino dolce,
corallo di riso e chutney di pera e zenzero
Gewdirtraminer Nussbaumer 2023

Lintero menu sard preparato senza lattosio.
Vi invitiamo a informarci in anticipo su eventuali intolleranze.
Saremo inoltre lieti di considerare richieste personali e di adattare
i singoli piatti secondo i vostri gusti e preferenze.



